Eigentlich war die Geschichte schier unglaublich, die mir Peter
Meyer, der Geschaftsfihrer unseres wichtigsten Handelspart-
ners, dem Vorlieferanten Weiling, da erzahlte. Ein groBer deut-
scher Mitbewerber hatte vor zwei Jahren Unterhandler nach Spa-
nien geschickt, um mit Vertretern der Kooperative CampoJoyma
zu verhandeln. Diese Kooperative arbeitet seit vielen Jahren mit
Weiling zusammen. Dem Mitbewerber, der zu den ganz GroRen
der Branche zahlt, war nicht entgangen, wie erfolgreich die Zu-
sammenarbeit der Firma Weiling mit den Spaniern sich gestaltete
und wie dringend es ist, im zunehmend uniberschaubaren Bio-
Markt genau zu wissen, woher die Ware kommt. Da die Koopera-
tive noch deutlich mehr anbaute, als von Weiling abgenommen
werden konnte, schien die Anfrage nach einer Zusammenarbeit
unproblematisch. Doch die Unterhandler flogen unverrichteter
Dinge wieder zurlick. Die Kooperative hatte kein Interesse! Dieses
Ergebnis hatte die Konzernleitung weder erwartet noch waren
sie damit zufrieden. Noch einmal wurden Firmenvertreter zu Ver-
handlungen nach Siidspanien geschickt. Diesmal mit einem wirk-
lich ,unmoralischen” Angebot. Sie wollten eine deutlich groRere
Abnahmemenge zusagen, als Weiling in der Lage war, abzunehmen.
Man kann sich vorstellen, dass dieser Vorschlag fiir die Bauern von
CampoJoyma sehr verlockend klingen musste. Endlich einige Ver-
marktungssorgen weniger. Und doch haben sie auch diese Offerte
abgewiesen. Warum?

Die Genossenschaft wollte offensichtlich etwas Anderes. Einerseits
wollten sie durch eine Zusage an diesen Konzern auf lange Sicht
die Zusammenarbeit mit ihrem langjahrigen Partner nicht gefahr-
den. Andererseits vertrauten sie auf steigende Abnahmemengen
in dieser bereits bewahrten Zusammenarbeit. Gut fiir Weiling und
gut fiir uns im Marktladen. Aber auch sehr gut fiir Sie, als unsere
Kunden. Denn Sie kdnnen sicher sein, dass unsere Bio-Ware aus
dem europaischen Ausland und aus Ubersee aufgrund glaub-
wiirdiger, verlasslicher und fairer Handelspartnerschaften zu uns
kommt. Einige der Betriebe haben wir in den letzten Jahren schon
besuchen kdnnen und jede einzelne Begegnung hat uns davon
liberzeugt, dass fairer Handel auch iiber Landergrenzen hinweg
moglich ist. Und auch in Zukunft sein soll. Das unterstiitzen Sie mit
Ilhrem Einkauf bei uns.

Vor vielen Jahren, lange bevor der Bio-Boom im konventionellen
Lebensmittelhandel angekommen war, hatte der Griinder und In-
haber unseres Vorlieferanten, Bernd Weiling, eine Vision. Er war
liberzeugt davon, dass es zu einer Uberlebensfrage im Natur-
kosthandel werden wiirde, langfristige Kooperationen mit zuver-
lassigen Bio-Erzeugern aufzubauen, um der Anonymisierung des
Bio-Marktes im In- und Ausland entgegenzutreten. Was passieren
kann, wenn Bio-Ware ,aus dem Boden gestampft“ werden muss,
zeigten mal wieder die verschimmelten Bio-Eier, die im August in
einem Edeka in Norddeutschland aufgetaucht waren. Die Herkunft
der Waren nachzuvollziehen wird durch das rasante Mengen-
wachstum und durch lange Transportwege zunehmend schwieri-
ger. Je anonymer die Handelsstrukturen sind, desto groBer ist die
Gefahr von Manipulation.

Deshalb wollte Bernd Weiling nicht nur die partnerschaftliche und
verlassliche Zusammenarbeit mit inlandischen Erzeugern intensivie-
ren, sondern ganz besonders den engen Kontakt und die Entwick-
lung europaischer und auch auRereuropaischer Partnerschaften
pflegen. Diese Partnerschaften beruhen auf klaren Regeln, die fiir
beide Seiten, also Bauern und Handler, transparent, nachvollzieh-
bar und umsetzbar sind. Fiir die Bio-Erzeuger, von denen im euro-
paischen Ausland viele ,nur* eine EU-Bio-Zertifizierung haben, gilt
beispielsweise die Vorgabe, sich innerhalb der ersten Jahre der Zu-
sammenarbeit um eine zusatzliche Zertifizierung von Naturland oder
Demeter zu bemihen. Dariiber hinaus ist ein Audit der Deutschen
Gesellschaft fiir Ressourcenschutz fiir die Erzeuger-Betriebe Pflicht.
Es werden Bodenproben entnommen, um die Grundlage, auf der an-
gebaut wird, genau zu kennen. AuBerdem bemiiht sich Weiling, ne-
ben der Qualitatskontrolle, um die Situation der Fremdarbeitskrafte,
um menschenwiirdige Arbeitsbedingungen und eine faire Entloh-
nung zu sichern.

Die Bauern und Gartner sprechen ihre Anbauplanung mit dem Bedarf
der Firma Weiling ab und bekommen dadurch eine groBtmaogliche
Abnahmegarantie und Preissicherheit. Nur so ist Weiling ein verlass-
licher Partner fiir die Bauern, auch wenn besondere Schwierigkeiten
auftauchen. Wie zum Beispiel in diesem Friihjahr, als der Schneefall
und Kalteeinbruch in Siiditalien die Ernte teilweise zerstorte und die
anschlieBende Markt- und Preissituation natiirlich vollig auf den
Kopf gestellt hat.

Noch eine kleine Anekdote zum Schluss:

Vielleicht finden Sie sie ja ein wenig kitschig, aber ich meine, die Welt
hat so viele traurige Geschichten, da tut es gut, wenn man sich hin
und wieder eine schone erzahlt. Wenn es zu einer bioladen*-Partner-
schaft zwischen Weiling und einem Erzeuger bzw. einer Genossen-
schaft kommt, werden fiir die Transport-Kisten Einleger aus Karton
mit den Konterfeis der Erzeuger bedruckt. In dieser Geschichte ging
es um ein Bild von Anna Maria Catalanotto und Francesco Musso,
zwei der dreizehn Gesellschafter von L'arcobaleno aus Sizilien, die
die Geschicke der Genossenschaft lenken. Als Maria einen dieser
Einleger zum ersten Mal in den Handen hielt, stiegen ihr Tranen in
die Augen und sie meinte, dass sie es noch nie erlebt habe, dass sich
ein Kunde fiir sie als Mensch und nicht nur fiir das Kaliber und den
Preis der Produkte interessiere.

- MICHAEL SCHNEIDER




NEUER KASELIEFERANT:

Boschenhof

Kurzbesuch auf dem , Archehof“im Allgau.

Meine Frau und ich hatten von Freunden von dem Demeterhof in Leut-
kirch im Allgau erfahren und spontan entschlossen, dort vorbei zu
schauen. Als wir ankamen, wurden wir von Herrn Balser, dem Kdasema-
cher und -vermarkter, im Namen der Hofgemeinschaft herzlich begriiBt.
Er erzahlte uns, dass seit iiber zwei Jahren die fast 40-jahrige Deme-
ter-Tradition des Betriebs in Gemeinschaft weitergefiihrt wird. Wir er-
fuhren, dass der Boschenhof ein typischer Allgauer Griinlandstandort
ist. Die Kiihe bekommen also kein Getreide oder sonstiges Leistungs-
futter. In der modernen Vermarktungswelt nennt man Landwirte, die
ihre Tiere artgerecht fiittern, ,Heumilchbauern®. Die Milchleistung der
Kiihe ist relativ gering, dafiir sind die Milch und die verarbeiteten Pro-
dukte von hochster Qualitat. Der Boschenhof ist auBerdem ein soge-
nannter Archehof, der sich um den Fortbestand von vom Aussterben
bedrohter Nutztierrassen kiimmert. Deshalb ist der Haupttrdager des
Hofes auch eine Stiftung, die einen Beitrag zur Erhaltung dieser gefahr-
deten Bestande leisten will. In diesem speziellen Fall geht es um das
,Original Allgauer Braunvieh®, um das ,Bentheimer Schwein“ und um
Honig-Bienen, deren Fortbestehen ebenfalls extrem bedroht ist. Ne-
ben der Landwirtschaft engagieren sich Menschen aus der Hofgemein-
schaft auch sozial in der ,Intensiven sozialpadagogischen Einzelbe-
treuung®, kurz ISE. Weil uns das Konzept des Boschenhofs bei unserem
Kurzbesuch sehr iiberzeugt hat, finden Sie ab sofort die Rohmilchkase-
sorten aus Leutkirch in unserem Kasesortiment.

Liebe Leserinnen & Leser,

Jaistdenn heut scho Weihnacht?“ - Nein, natirlich nicht! Doch
jetzt beginnt die Zeit, in der wir uns schon mal Gedanken tber’s
Feststagsmeni machen konnen. Wir helfen Ihnen dabei, fiir
den Ganse- oder Hirschbraten nicht zu spat zu kommen.

A propos Gedanken machen: Als leidenschaftliche regionale
Vermarkter mochten wir Ihnen in dieser Ausgabe aus aktuellem
Anlass den Mund fiir siidafrikanische Weine wassrig machen.

Vom Trinken geht’s zum Essen: Am Donnerstag, den 30. Novem-
ber, findet in der Tiibinger Kelter unsere letzte Jubildaumsveran-
staltung statt. Die sollten Sie sich auf keinen Fall entgehen las-
sen. Es gibt klassische Musik vom Tubinger Saxophonensemble
und dazu ein vegetarisches 3-Gange-Bio-Mend.

Mit und ohne Radler erfahren Sie in dieser Marktlese mehr von
Andreas Miiller, der schon seit liber 18 Jahren bei uns arbeitet.
Und dann gibt's noch ein Rezept mit Siikkartoffeln von der In-
sel Reichenau. Last, but not least erzahlen wir Ihnen vom biola-
den*-Partnerprojekt und was das mit unserem Warenangebot
zu tun hat.

Viel Spal beim Lesen!

il i

VERKOSTUNG

Wenn Sie noch mehr von der
Arbeit dieser engagierten Hof-
gemeinschaft erfahren wollen,
dann kommen Sie doch am
Freitag, den 03. November, ab
14.00 Uhr in den Vogelbeer-
weg. Oder schauen Sie am
Samstag, den 04. November,
am Europaplatz vorbei. An
diesen beiden Tagen ist Herr
Balser zu Gast und Sie konnen
sich zu Hof und Kase ausfiihr-
lich bei ihm informieren.

Fleischvorbestellungen
in der Weihnachtszeit

.’ Martinsgdnse

bis 4. November

Adventsgdnse

Damwild
ab 812.2017

Weihnachten

Verkostungen & Veranstaltungen

10.11.
11.11.

17.11.
18.11.

02.12.
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Bio-Wein o
aus Sudafrika?

ke
-m- ;:.ﬂ"
Das muss eigentlich wirklich nicht sein — denken Sie

Y
I
n vielleicht. SchlieBlich ist unser Konsum fiir die Aus-
‘ l beutung der Bodenschatze Siidafrikas in hohem
% MaBe mitverantwortlich. Der Reichtum des Landes
an Edelsteinen und (Edel-)Metallen ist aus un-
serem Bedarf nicht wegzudenken. Aber Wein —
nein. Wein konnen wir selber. Und das ist natiir-
lich auch richtig. Aber zugleich ist es so, dass es
bei 27 Prozent Arbeitslosigkeit in diesem Land
einen Mangel an guten Arbeitsplatzen gibt.
Vor knapp einem Jahr hat OXFAM eine Studie
zu den miserablen Arbeitsbedingungen in der
Traubenproduktion in Siidafrika veroffentlicht,
laut der vor allem Frauen, die auf Farmen arbei-
ten, haufig unter Diskriminierung leiden und zu
den am schlechtesten bezahlten Beschaftigten
des Landes zahlen. Statt nun Wein und Wein-
trauben aus Siidafrika zu boykottieren, schlagt
OXFAM vor, dass Verbraucherlnnen in Europa
Druck machen und mehr Transparenz liber
i P TE T Herkunft und Arbeitsbedingungen im Anbau
| einfordern.
" " In unseren Aktionswochen mochten wir lhnen
% deshalb gerne die Weine des Vorzeigeweinguts
Stellar Organics nordlich von Kapstadt vorstellen,
das seit Mitte der neunziger Jahre auf biologischen Anbau umgestellt
hat und seit 2011 mit dem ,Fair for Life“-Siegel zertifiziert ist. ,Stellar
Organics hat seine Arbeiter sogar zu einem Viertel am Betrieb be-
teiligt und gibt zehn Cent pro Flasche fiir soziale Projekte zugunsten
der Belegschaft aus.”, berichtete Ende September die Siiddeutsche
Zeitung in einem kritischen Artikel, der sich mit der Verantwortung
europaischer Konsumentinnen beschaftigte. Wir wiirden uns sehr
freuen, wenn Sie unsere Aktionswochen nutzen, um die Weine von
Stellar Organics kennenzulernen. Mit jedem Glaschen unterstiitzen

Sie etwas Gutes, versprochen!
2k
Ar !

X www.stella rorganics.de/stellar
[{'sz.de/1.3689709

Link zu Ofxam: IZ'htts: [g00.¢l/RiZNpW

Bestellschluss
am 212.2017

Nach dem 16. Dezember ist keine Vorbestellung mehr moglich.

—
—
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BIO-MENU
MIT KONZERT

Geniel’en Sie ein vegetarisches Bio-Men, zubereitet von

den Kochen der Kelter aus den Erzeugnissen unserer regio-

nalen Zulieferer. Lassen Sie sich zwischen den Gangen von
den Klangen des Tiibinger Saxophon Ensembles begeistern!

30. NOV.

um 20 Uhr
Restaurant Die Kelter

15/30<

inkl. Meni

Tickets unter:

07071565550
shop.dermarktladen.de
oder inden beiden Marktldden

aufein Rﬂﬂl/[»ﬂr mit:
\ 'J

WER BIN ICH?
Ich heifde Andreas Miiller und lebe mit meiner Familie in Biihl.

IM MARKTLADEN FINDET MAN

MICH NORMALERWEISE:

Im Gemiisekiihlhaus, am Gemiise, bei den Pflanzen oder im Biiro
am Europaplatz - am Schreibtisch sitze ich 6fter, als mir lieb ist. Ich
organisiere, telefoniere, bestelle Gemiise, halte Kontakt mit den
Erzeugern und mit dem Chef.

SEIT WANN BIN ICH IM MARKTLADEN?

Sorichtig dabei bin ich seit 1999. Davor habe ich den Marktladen
sechs Jahre lang als Gdrtner beliefert, vom Hofgut Kilchberg aus.
Ich habe sozusagen die Seiten gewechselt. Michael Schneider
kannte ich vom Studium an der Fachhochschule in Niirtingen. Ich
kannte ihn vom Sehen und wusste von seinem Marktstand in der
Tiibinger Kelter, wo ich mich dann beworben habe. Ich war bei
vielen Umziigen und Umbauarbeiten im Marktladen dabei.

MEIN BERUFLICHER HINTERGRUND:

Bevor ich Agraringenieur wurde habe ich sechs Jahre lang als
chemisch-technischer Assistent am Institut fiir organische Che-
mie in Stuttgart gearbeitet. Als in den achtziger Jahren die ersten
Lebensmittelskandale bekannt wurden, hat mich das sehr zum
Nachdenken gebracht. So sehr, dass ich den Beruf gewechselt habe.
Im Studium habe ich mich mit den Zusammenhangen von Natur
und @kosystemen beschiftigt, mit Boden, Witterung und Klima.
Wenn man die Standortfaktoren mal kapiert hat, kommt man
automatisch zum 6kologischen Landbau. Denn jede Chemie macht
die Standortsituation kaputt.

WASsICH MACHE, WENNICHNICHT IM MARKTLADEN BIN
Seit iber zwanzig Jahren singe ich im Chor in Kilchberg, wo

wir viele Pop & Rock-Stiicke singen und regelmaf3ig als Show
auffithren. Mein anderes Hobby ist der Garten. Ich kiimmere
mich um die Krduter, Straucher und Beeren. Meine Frau um die
Blumen. Manchmal sitze ich auch einfach auf der Couch und lese.
Meine Freizeit ist iiberhaupt nicht effizient! Es ist mir wichtig,
Zeit mit meiner Familie zu verbringen; meine Liebsten nicht

zu vernachldssigen.

WORAUF ICH MICH GERADE FREUE:
Den Jahreszeitenwechsel, der jedes Mal Neues und
Veranderung bringt.

KLEINE GEHEIMNISSE UND LEIDENSCHAFTEN:

Mir féllt jeder Vogel und jedes Kraut am Wegrand auf. Ich kann im-
mer sagen, wie das Wetter wird. Und ich liebe den Gemiise-Aufbau!
Die Auslage zu gestalten, Waren zu prasentieren, darin schwelge
ich, seitich es auf dem Markt gelernt habe. Leider komme ich nur
noch selten dazu, deswegen trage ich mich manchmal extra zum
Gemiise-Aufbau ein.

Die Fragen stellte: JESSICA SABASCH



