


in dieser Broschiire stellen wir lhnen die berregionalen und
internationalen Lieferanten vor, die flir uns tiber den Jahres-
verlauf von Bedeutung sind. Die Wurzeln des Marktladens sind
tief verwachsen in der Region. Kooperation und Nachhaltigkeit
gehoren zum Grundverstandnis unserer Arbeit. Und das ist

nach 25 Jahren noch immer so. Wir haben tber 60 Klein- und
Kleinstlieferanten. Die Zusammenarbeit mit diesen Menschen
ist sehr haufig langjahrig, personlich und vertrauensvoll. Aber
wir beziehen Ware nicht nur aus der Region, sondern aus ganz
Deutschland, aus europaischen Landern und aus Ubersee. Wer
soll das noch Uberblicken? Wer kontrolliert die Erzeugungs- und
die Produktqualitat? Wie kann auch uber hunderte, wenn nicht
tausende Kilometer hinweg Nachhaltigkeit, Kooperation und
Vertrauen entstehen? Wie kann man lber Landergrenzen hinweg
Partnerschaften entwickeln, die eine Grundlage fiir Bio-Lebens-
mittelerzeugung im umfanglichen Sinne bildet?

Gerade in Zeiten des Bio-Booms wird es immer unubersichtlicher
und intransparenter, wenn dem Preiskampf die Tiir geoffnet wird

und Bio als ganzheitliches Konzept zum Label verkommt. Von ei-

ner nachhaltigen und kooperativen Zusammenarbeit, wie sie von
den Griindermittern und -vatern in Erzeugung, Verarbeitung und
Handel mal gedacht war, bleibt vieles auf der Strecke. Ist das



noch Bio? Benny Haerlin, Leiter der ,Zukunftsstiftung Landwirt-
schaft” und der Initiative ,Save our seeds” formuliert es in einem
Interview folgendermaRen: ,Ist Bio eine Marke oder ist Bio eine
gemeinsame Bewegung von Verbrauchern, Erzeugern, Verarbei-
tern und Handlern? Auf ein

Logo reduziert verliert Bio mit

der Zeit seine Uberzeugungs- Ist Bio eine Marke oder ist Bio
fahigkeit und Innovationskraft. eine gemeinsame Bewegung

Der Warenfluss wird durch den

Nachfragedruck immer grsger ~ VOn Verbrauchern, Erzeugern,
und undbersichtlicher. Die ~  y/orqrhejtern und Héindlern?

Intransparenz im anonymisier-
ten Markt steigt kontinuierlich
und damit auch das Skandalpotential.

Dem stellt sich unser wichtigster Handelspartner Weiling ent-
gegen. Er hat es sich zur Aufgabe gemacht, nachhaltige partner-
schaftliche Beziehungen zu den Erzeugern aufzubauen und zu
pflegen. Die Menschen, ihre Arbeitsbedingungen und die von
ihnen erzeugten Produkte kennenzulernen. Viele der Betriebe in
Italien, Spanien und Frankreich, konnten wir in den letzten Jah-
ren besuchen und unsere eigenen Eindrlicke bei Begegnungen
mit den Bio-Bauern vor Ort sammeln. Und wir sind Uberzeugt: Es
gibt kein besseres, nachhaltigeres und kooperativeres Modell im
Bio-Markt fuir Bauern, Verarbeiter, Handler und Verbraucher als
das ,bioladen*Partner-Prinzip“ Sie als Kunden und wir als Ein-
zelhandler profitieren von diesem Prinzip, weil es uns ermoglicht,
Ihnen Produkte ,mit Gesicht” anzubieten. Denn fur uns gehen
Vertrauen und Transparenz Hand in Hand.
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Gemdiise von bioLesker

Im minsterlandischen Stadtlohn bewirtschaftet Franz-Josef Les-
ker seinen Familienbetrieb, der seit 1993 dem Bioland-Verband
angehort. Auf 58 Hektar Freiland und 14.200 Quadratmetern unter
Glas und Folie werden mehr als 50 verschiedene Gemiisesorten,
Salate und Krauter nach Verbands-Richtlinien angebaut. Wir vom
Marktladen bekommen iiberwiegend Tomaten und Gurken von
BIOLESKER, und zwar immer in den Ubergangszeiten, bevor die

8 sliddeutsche Saison beginnt oder wenn sie frither beendet wird.



LAND
Nordrhein-Westfalen

ORT

Stadtlohn
BETRIEBSART
Familienbetrieb
FLACHE

58 Hektar Freiland und

14.200 Quadratmeter
geschiitzter Anbau




Topfkrduter von Gartenbau Brelage

LAND Die Gartnerei BRELAGE liegt in Westoverledingen nahe Papenburg
Niedersachsen N . .

oRT an der Ems. 1958 wurde sie gegriindet und seit 1980 werden dort
Westoverledingen viele verschiedene Topfkrauter angebaut. Die Gartnermeister
BETRIEBSART Hedwig und Hermann Brelage haben den Betrieb 1993 tibernom-
Familienbetrieb men. Seit 2007 ist die Gartnerei Bioland-zertifiziert. Basilikum,
FLACHE Petersilie, Schnittlauch, Minze, Koriander, Thymian, Rosmarin,

1,8 Hektar Gewdchshaus—— gregano, Salbei, Liebstdckel, Bohnenkraut, Zitronenmelisse,

Dill und diverse leckere Krautermixe gehoren zum Angebot der
Gartnerei.

o Bioland




i Frische
Bio- Krauter
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Heidelbeeren
von Michaels Biolandhof

Am Westrand der Liineburger Heide, zwischen Verden-Aller und
Walsrode liegt der Familienbetrieb Scharein. Auf circa 65 Hektar
wird seit 2007 nach Bioland-Richtlinien Obst (Heidelbeeren auf
etwa 15 Hektar), Gemise (Hokkaido-Kirbisse auf circa 18 Hektar)
und Getreide angebaut. Die ersten Heidelbeeren wurden auf den
sandig-moorigen Flachen vor liber 60 Jahren angepflanzt. Heute
sind es lUber zehn verschiedene Heidelbeersorten, die dort kulti-
viert werden. Mehr als 30.000 Heidelbeerbiische, die bis zu zwei
Meter hoch werden konnen, werden von Juni bis September von
liber 80 Erntehelfern von Hand gepfliickt, verlesen und kunden-
gerecht abgepackt. Wir vom Marktladen finden, dass die Heidel-
beeren von der Familie Schrein mit Abstand die besten sind, die
wir je hatten.

LAND
Niedersachsen
ORT

Otersen
BETRIEBSART
Familienbetrieb
FLACHE

ca. 65 Hektar
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Pilze von Pilzgarten

LAND
Niedersachsen

ORT

Helvesiek
BETRIEBSART
Erzeugerbetrieb

FLACHE
3000 m?
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Im Bio-Betrieb PILZGARTEN werden seit 1996 Edelpilze erzeugt.
Die innovative Edelpilzfarm produziert Bio-Pilze im Einklang mit
Mensch und Natur und bietet eine einmalige Vielfalt verschie-
denster Edelpilze an. So ist es nur konsequent, dass PILZGARTEN
die Produktion im September 2009 auf Demeter-Richtlinien
umgestellt hat. Die Pilze werden ausschlief8lich auf Buchenholz-
Substrat angebaut. Dadurch sind sie fester, fallen in der Pfanne
nicht schnell zusammen und lberzeugen durch einen intensiver-
en Geschmack. Wir haben in unserem Sortiment, je nach Jah-
reszeit, auf alle Falle Shiitake und Krauterseitlinge. Samthauben,
WeiBer Buchenpilz und Pom-Pom blanc kommen im Herbst und
Winter noch dazu.
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Pilze von Locke

Die Bio-Pilzzucht Locke wurde von Volker Locke im Jahr 1998

im hessischen Biebertal aus Uberzeugung fiir die 6kologische
Produktion gegriindet. Die Austernpilze bietet sie als ganze Pilze
mit Stiel und als Austernpilz-Kappen an. Obwohl sie auch weile
Champignon anbietet, verkaufen wir im Marktladen ausschlieR-
lich Steinchampignons.

3
-

ORT
Hohensolms

BETRIEBSART
Familienbetrieb
FLACHE

8880 m?




Gemiise von Familie Uricher

18

Im siidlichsten Gemiiseanbaugebiet Deutschlands, der Insel Rei-
chenau, baut die FAMILIE URICHER ihr Bio-Gemiise an. Sohn Manu-
el arbeitet in dritter Generation im elterlichen Betrieb und wird
diesen auch kiinftig fortfiihren. Die Lage der Insel im Bodensee
bietet ideale klimatische Bedingungen fiir den Gemusebau. Die
Gartnerei Uricher ist ein typischer Reichenauer Familienbe-
trieb, der der Reichenau Gemdiise eG angehort. Auf einem Hektar
Gewachshausflache und neun Hektar Freilandflache produziert
sie Gemise nach den Richtlinien des Bioland-Verbandes. Fur
uns ist die Ware der Familie Uricher ein groBer Zugewinn, da die
Produktionsperiode durch das besondere Klima langer ist, als
die unserer anderen Bioland-Partner aus der Region. Das An-
gebot umfasst Tomaten, Kohlrabi, Feldsalat, Pfliicksalat, Gurken,
Radieschen, Landgurken und Baby-Spinat.







Manufaktur Max

LAND
Bayern
ORT
Hof

BETRIEBSART
Verarbeitungsbetrieb

Naturland

20

Die MANUFAKTUR MAX aus Hof in Bayern kann auf mehr als 70
Jahre Erfahrung im Metzgerhandwerk zuriickblicken und verar-
beitet schon seit 1998 auch Fleisch aus okologischer Erzeugung.
Die Tiere fur die bioladen*Wurstwaren aus der MANUFAKTUR MAX
stammen von verbandszertifizierten Bauernhofen aus der Regi-
on. Dort auf den Hofen wachsen die Tiere artgerecht und nach
Verbandsrichtlinien auf. Nach kurzen und moglichst stressfreien
Transportwegen zur Schlachtung in Hof und Kulmbach, finden
dann in der MANUFAKTUR MAX die weiteren Verarbeitungsschritte
fur die Wurstspezialitaten statt. Die Metzgermeister Maximili-
an Radlein und Florian Kohn garantieren Qualitat und Frische
ihrer Fleischprodukte. Ganz besonders mochten wir auf die seit
Frihjahr 2017 im Sortiment befindlichen Fonds aufmerksam ma-
chen: Ideal fiir die schnelle Kiiche und aus besten, handwerklich
erzeugten Zutaten.
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Gemiise von CampojJoyma
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CampPoJOYMA wurde 2004 von der Familie Montoya gegriindet. Das
Anbaugebiet liegt in der Gegend von Campohermoso, nahe dem
Naturpark ,Cabo de Gata“. Insgesamt haben sich 30 Erzeuger zu
dem Bio-Betrieb CAMPOJOYMA zusammengeschlossen, ein GroR-
teil von ihnen gehort zur Familie Montoya. Der Name ,Campo)oy-
ma“ bedeutet ,Land von José und Mario“, das sind die S6hne des
Geschaftsfiihrers des Erzeugerbetriebs. Die Erzeuger fiir CAMPO-
Joyma betreiben ihre Landwirtschaft nach rein dkologischen
Kriterien. Ihre Erfahrungen im Bio-Anbau vor Ort fiihren heute

zu hervorragender Qualitat. Zu den Hauptprodukten zahlen die
flr die Region typischen Fruchtgemise wie Blockpaprika, stiBe
Ramiropaprika, Auberginen, Gurken, Zucchini sowie verschiede-
ne Tomaten und Tomatenspezialitaten. Zudem wird Chinakohl
angebaut, ein saisonal starkes und hochwertiges Produkt, aber
auch andere Kohlsorten wie Kohlrabi, Spitzkohl und Blumen-
kohl. Die tbrigen Anbauflachen werden nach und nach auf die
biologisch-dynamische Wirtschaftsweise umgestellt - die so
erzeugten Demeter-Produkte konnen Sie bei uns unter der Marke
bioladen* kaufen.
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Obst & Gemiise von El Bellicar

LAND Die Finca EL BELLICAR wurde 2006 als Familienbetrieb von Juan
Spanien . . . . .

oRT Canton gegriundet und wird heute nach den biodynamischen
Berja Richtlinien des Demeter-Verbandes bewirtschaftet. Der Name ,El
BETRIEBSART Bellicar” bedeutet libersetzt ,der Hahn“. Die Finca ist in einem
Familienbetrieb Tal angesiedelt, das von einem Naturschutzgebiet umgeben ist.
FLACHE Hier wurden wahrend der 1950 - 1980er Jahre Weintrauben ange-
60 ha Freiland

baut, spater auch Oliven und Mandelbaume. Nach vielen Jahren
landwirtschaftlicher Arbeit begann Juan Cantdon aus Uberzeugung
dieses vollig neue Demeter-Projekt auf der Finca EL BELLICAR. Die
biodynamische Landwirtschaft ist einzigartig in der Region und
hat Vorbildfunktion fir andere Fincas und die Menschen vor Ort.
Der fruchtbare Boden, die Lage der Finca auf 500 Metern Hohe
und besonders viele Sonnenstunden ermoglichen ein reiches
Angebot an Bio-Gemiise und Obst. Die Vielfalt im Anbau auf der
Finca EL BELLICAR ist der Familie Canton besonders wichtig. Die
verschiedenen Produkte werden bewusst in liberschaubaren
Mengen produziert, vom Frucht- tibers Kohlgemise bis hin zum
Obst. Fiir die Familie sind zufriedene Kunden und ihr hochwer-
tiges Demeter-Obst und Gemtse die grofSte Belohnung. Wir be-
kommen tberwiegend Fruchtgemise wie Paprika, Zucchini und
Auberginen von EL BELLICAR.
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Melonen von Baltasar

LAND

Spanien

ORT

Cuevas del Almanzora
BETRIEBSART
Erzeugerbetrieb
FLACHE

ca.100 Hektar

Naturland

28

Seit mehr als 20 Jahren erzeugt Baltasar Viudez im spanischen
Cuevas del Almanzora verschiedene Sorten Bio-Melonen. Nach-
dem er in Granada Zoologie und Okologie studiert hatte, griinde-
te er eine Kooperative zur Erzeugung von Bio-Zitrusfriichten. Mit
seinem Betrieb und seiner Finca ist er seit 1998 als selbstandiger
Bio-Landwirt tatig. Auf den hiigeligen Melonenfeldern des Bio-Pi-
oniers wird von Mai bis Oktober taglich geerntet. Die Friichte aus
dem ,Huerto de Baltasar” (Garten von Baltasar) sind besonders
sliB und saftig und besitzen einen hohen Wassergehalt. Dem mi-
neralstoff- und salzhaltigen Boden verdanken die Melonen von
Baltasar ihren, fiir diese Region typischen, Geschmack.










Obst von JelaniSol

Die Anbauflachen des Familienbetriebes JELANISOL liegen im Sii-
den Spaniens, nahe der portugiesischen Grenze. Bereits seit 1988
ein Demeter-Betrieb, liefert JELANISOL seit 2011 exklusiv an Wei-
ling. Auf den 50 Hektar Land des Betriebes werden neben Oran-
gen und Avocados auch Kaktusfeigen und andere Spezialitaten
angebaut. Fliir Manuel Baez, den Geschaftsflihrer von JELANISOL,
sind die Prinzipien der Permakultur besonders wichtig. Diese zie-
len darauf ab, einen dauerhaft funktionierenden und naturnahen
Kreislauf zu schaffen. Ein gesundes Bodenleben ist hierflr unab-
dingbar. Da die Produkte nicht in Monokulturen angebaut werden,
sondern in Mischkulturen, gibt es eine groRere biologische
Vielfalt und damit ein stabileres Okosystem. Zu den wichtigsten
Produkten gehoren fiir uns die Avocados, Kumquats, Granatapfel,
Kakis, Litschis, Limetten und Grapefruits von JELANISOL.

LAND

Spanien

ORT

Gibraleon
BETRIEBSART
Familienbetrieb

FLACHE
50 Hektar
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Zitrusfriichte von Lindo Mondo

Die Naturland-Landwirte, die Teil einer Agrar-Genossenschaft
sind, besitzen insgesamt 92 Hektar biologisch zertifizierte
Landflache im wichtigsten Zitronenanbaugebiet Spaniens. 2004
haben drei Landwirte vor Ort mit den okologischen Plantagen
begonnen. Die Anbaumethoden der Landwirte von LINDO MONDO
werden maRgeblich von einem uralten, maurischen Anbausystem
beeinflusst. Hierbei werden die natlirlichen Ressourcen Wasser,
Boden und Klima auf optimale Weise genutzt. Mit ihrer Arbeit
mochten die Landwirte der Agrar-Genossenschaft Losungsvor-
schlage aufzeigen, wie junge Menschen fiir okologischen Land-
bau motiviert werden konnen. Wie sie gesunde Lebensmittel
produzieren und gleichzeitig einzigartige Naturlandschaften
erhalten konnen. Parallel sollen Arbeitsbereiche wie der land-

liche Tourismus erschlossen werden. ,Unsere Obstgarten und
Hofe sind Organismen und Teile eines Ganzen. Jeder Hof und
Obstgarten tragt seinen Teil dazu bei, diese wichtigen Verande-

A/ / rungen voranzubringen., erklart Rafael Sanchez Sanchez, der die

s —— Genossenschaft leitet.
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Kern- und Steinobst
von Abuelo Pablo

LAND
Spanien

ORT

Badajoz
BETRIEBSART
Erzeugerbetrieb
FLACHE

280 Hektar Freiland
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Der Name ,Abuelo Pablo“ bedeutet ,GroBRvater Paul“. Pablo war
der GroRvater des Geschaftsfiihrers Paco Casallo. Paco fiihrt den
Betrieb gemeinsam mit José Ramon Rituerto. Die Familien der
beiden Manner sind bereits seit mehr als sechs Generationen in
der Landwirtschaft tatig. Die Bio-Landwirtschaft haben die bei-
den 2001 fiir sich als den richtigen Weg erkannt. Insgesamt geho-
ren sechs Fincas zu ihrem Betrieb. Gemeinsam bauen die Familie
Casallo und ihre Mitarbeiter Bio-Lebensmittel in Demeter-Qua-
litat fuir die Marke ABUELO PABLO an. 2009 haben Paco und José
aus Uberzeugung und Leidenschaft alle Fincas auf biodynami-
sche Landwirtschaft umgestellt und seit 2012 sind diese Demeter-
zertifiziert. Die Fincas liegen in der Region Badajoz in Spanien.
Ihre Nektarinen sind besonders siif3 und aromatisch, ebenso die
Pflaumen. Diese zeichnen sich durch ein besonderes Reifeverhal-
ten aus, denn es werden spezielle japanische Sorten angebaut.
Die Pflaumen entfalten ihre volle StRe ein paar Tage nach der
Ernte bei Raumtemperatur, wenn der Sauregehalt weicht. Die
Birnen von ABUELO PABLO haben rosige Backen und schmecken
wunderbar saftig-siiR. AuRerdem gibt es jedes Friihjahr noch den
kostlichen Griinspargel von ABUELO PABLO.






Beeren von Bayas de Donana
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Bereits 2001 werden auf dem Betrieb von Juan Maria Rodriguez
in Almonte verschiedene Sorten Beeren angebaut, vor allem
Erdbeeren, Himbeeren und Heidelbeeren. Seit 2012 sind diese
Naturland zertifiziert. Der Familienbetrieb befindet sich angren-
zend an den Naturpark ,Parque Nacional de Donana“ Juan Maria
mochte mit der Arbeit gesundes und qualitativ hochwertiges
Obst erzeugen und gleichzeitig eine solide und sozial gerech-

te Landwirtschaft fordern. Er und seine Mitarbeiter arbeiten
sehr sorgsam und legen grofRten Wert auf die optimale Qualitat
ihrer Friichte. Zusammen arbeiten sie taglich fiir ihr Projekt, ein
gesundes Leben zu fiihren, um ihren Kindern ein gutes Vorbild zu
sein. Die Friichte von BAYAS DE DONANA zeichnen sich besonders
durch ihr intensives Aroma aus.
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Trauben von Don Luigi

LAND

Italien/ Sizilien
ORT

Naro
BETRIEBSART
Familienbetrieb

FLACHE
30 Hektar
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Die 30 Hektar grofRe Azienda der Familie Brucculeri liegt in einer
hiigeligen Landschaft in der Nahe des San Giovanni Sees in

Naro, im Herzen Siziliens. Dario und sein Vater Luigi Brucculeri
sind hier Pioniere im Bio-Traubenanbau. Luigi war schon friih
fasziniert vom biologischen Anbau und hat 1990 damit begonnen,
seinen Familienbetrieb komplett auf Bio umzustellen. Bekannte
bezeichnen die Familie als ,die mit den Feldern voller Unkraut”
und die ,Verriickten“, was auf die Experimentierfreudigkeit ihrer
Anbaumethoden bezogen ist. Seit 1994 sind ihre Azienda und
ihre Produkte Demeter zertifiziert. Hier werden die Trauben mit
einer besonderen Methode angebaut und geerntet. Dabei wer-
den sie im Juni mit Pergamentsackchen umhillt, zum Schutz vor
Insekten. Die Trauben werden so bis zur Ernte nicht berihrt und
sind sauber und geschiitzt. Neben ihrem siiRen Geschmack erfiil-
len die Bio-Trauben von DoN LuiGl den besonderen Qualitatsan-
spruch: ,Von der Produktion bis auf den Tisch nicht angefasst”.

Jemeter
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Gemiise von Azienda Di Lauro

LAND
Italien

ORT

Ascoli Satriano
BETRIEBSART
Familienbetrieb
FLACHE

60 Hektar

Naturland
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Die Briider Francesco und Giuseppe Di Lauro fiihren ihren
Bio-Betrieb in Italien seit 2005. Bereits ihre GroRvater betrie-
ben Landwirtschaft, daher ist es nicht verwunderlich, dass die
Briider die Leidenschaft fortfuhren. Der Betrieb stellte die ersten
Felder schon 1998 auf biologischen Anbau um, heute ist alles
100 Prozent Bio. lhre Felder liegen in der Salvetere Ebene, circa
370 Meter iiber dem Meeresspiegel. Hier sind die klimatischen
Bedingungen erstklassig. Zusammen mit der sorgfaltigen Pflege
und Handhabung des Gemtses kann die AZIENDA DI LAURO eine
gleichbleibend hohe Qualitat gewahrleisten. Dies spiegelt sich
nicht zuletzt auch in der liebevollen Verpackung von AzIENDA Di
LAURO wider. Wir beziehen von der Azienda insbesondere Stau-
densellerie, Brokkoli und Mangold.










Gemdiise von Cavalier Mellone

Im Siiden Italiens, in der fiir ihre Landwirtschaft bekannten Regi-
on Kampanien, bewirtschaftet die Familie Mellone ihre Acker. lhr
Hauptaugenmerk liegt auf dem Anbau von Kohlrabi und Blattsa-
laten. Seit 2007 wird hier nach biologischen Richtlinien bewirt-
schaftet und seit 2015 sind die Produkte Naturland zertifiziert.
Bis spatestens 2020 werden alle Produkte auf den Anbau nach
biologisch-dynamischen Richtlinien umgestellt. Der Grund dafiir
ist die Uberzeugung der Familie Mellone. Fiir sie bedeutet bio-
logischer Anbau Respekt vor dem Land und die Erzeugung eines
hochwertigen Produkts. IThnen ist es wichtig unter voller Einhal-
tung der okologischen, 6konomischen und sozialen Aspekte zu
arbeiten. Das Besondere dabei: Die Produkte werden am selben
Tag, an dem sie geerntet werden, versendet. Dadurch kann CAvA-
LIER MELLONE maximale Frische garantieren. Wir bekommen von
CAVALIER MELLONE Blattsalat aller Art, Radicchio und Kohlrabi.

LAND
Italien, Kampanien

ORT
Eboli

BETRIEBSART
Familienbetrieb
FLACHE

10 Hektar geschiitzter
Anbau, 2 Hektar Freiland

Naturland
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Zitrusfriichte und Steinobst
von Biosybaris

Die Genossenschaft BIOSYBARIS wird, neben vielen anderen Mit-
wirkenden, besonders von der Familie Minisci unterstiitzt. Den
Familienbetrieb Minisci gibt es bereits seit mehreren Jahrzehn-
ten, wobei seit 1996 alle Obst- und Gemuseflachen dkologisch
bewirtschaftet werden. Die Anbauflachen liegen in der Sybaris-
ebene in der Region Kalabrien im Siiden Italiens. Hier herrscht
sehr unterschiedliches Klima, das hervorragende Vorausset-
zungen fir ein reichhaltiges Wachstum bietet. Wir meinen: Die
besten Clementinen sind definitiv die von BIOSYBARIS.

LAND

Italien, Kalabrien

ORT

Sybaris Ebene
BETRIEBSART
Agrar-Genossenschaft (8
Gesellschafter Naturland,
4 Gesellschafter demeter)

FLACHE
220 Hektar Naturland,
110 Hektar Demeter
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Orangen von L'arcobaleno

iﬁ_\g . Die Erzeugergemeinschaft 'ARCOBALENO entstand 1993 dank der
- ' weitsichtigen und verantwortungsvollen Entscheidung einiger
Villafranca Sicula Landwirte. Sie beschlossen, ihre Felder mit alten Techniken und
BETRIEBSART Traditionen zu bewirtschaften im Bewusstsein, die Gesundheit
Erzeugergemeinschaft der Verbraucher und die Umwelt zu schiitzen. Die Anbauflachen
FLACHE der Genossenschaft UARCOBALENO befinden sich in den hiigeli-
12 Hektar gen Talern des Berges Sicane in 200 bis 600 Metern Héhe. In der

herrlichen Landschaft in der Nahe von Villafranca Sicula auf der
italienischen Insel Sizilien wachsen Orangen erstklassiger Qua-
litat. Das warme Klima, die fehlende Feuchtigkeit und der Wind
geben den Zitrusfriichten von LUARCOBALENO ihren einzigartigen
Geschmack.

Naturland
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Frankreich
Griechenland
Ubersee
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Steinobst von L'Or des Fontaines

LAND
Frankreich

ORT

St. Génis des Fontaines
BETRIEBSART
Familienbetrieb
FLACHE

25 Hektar
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Am FuB der Pyrenaen, weit entfernt von jeglicher Industrie,
haben Christian und Carmen Soler 1987 ihren Familienbetrieb
gegriindet. Im Jahr 2000 hatten sie den Wunsch, die Anbau-Me-
thode radikal zu verandern und stellten ihre Landwirtschaft
daher auf biologischen Anbau um. Seit 2010 sind sie sogar Deme-
ter-zertifiziert. Der Bio-Anbau bietet ihnen die Moglichkeit neue
Techniken, die sich mit der Natur in Einklang bringen lassen,
anzuwenden. Christian und seine Frau Carmen bauen Aprikosen,
Nektarinen und Pfirsiche auf 25 Hektar an. Die Fortdauer des
Bio-Anbaus erlaubt der ganzen Familie und insbesondere den
Kindern, sich vollkommen in den Betrieb zu integrieren. Das
Abwesen liegt in einem kleinen Dorf, idyllisch gelegen zwischen
dem Meer und Bergen. Die Tramontane (ein trockener Wind)
schafft die besten Voraussetzungen flir ein optimales Wachstum
der Friichte von L'OR DES FONTAINES.







Salate von Soleil de Bellegarde

LAND
Frankreich

ORT
Bellegarde
BETRIEBSART
12 Erzeuger
FLACHE

ca. 25 Hektar

JQmQth
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Die Bio-Salate von SOLEIL DE BELLEGARDE stammen vom Landgut
»Mas Saint-Jean” in Bellegarde in Frankreich. Der Name bedeutet
»Sonne aus Bellegarde” und ist Programm: hier bauen elf Erzeu-

ger mit der Unterstiitzung der Familie Reuse auf Gber 25 Hektar

Anbauflache beste Salate nach Demeter-Richtlinien an. Adrienne

und Nicolas Reuse leiten die Erzeugergemeinschaft und profi-

tieren, neben der nahezu immerwahrenden Sonne der Region,
bei ihrer Arbeit von lber drei Jahrzehnten Erfahrung im Anbau
und Vertrieb landwirtschaftlicher Erzeugnisse. Die gemeinsame

Tochter Linda Reuse unterstitzt die Eltern und wird die Gartne-

rei in Zukunft fortflihren. Ihr Betrieb befindet sich seit 1985 am

Ortsrand von Bellegarde, angrenzend an Obstbaumplantagen

und Weinberge. Die Nahe der Felder ermoglicht es den Mitar-

beitern, jederzeit die Qualitat der Produkte zu tiberprifen. Die

Familie Reuse betrachtet Landwirtschaft vor allem als ihre grofte

Leidenschaft. Von Beginn der Vermarktung an sind die konigli-

chen Salate von SOLEIL DE BELLEGARDE ein frischer Genuss. Denn

ihre Qualitat und ihr Geschmack sind durch den biodynamischen

Anbau unibertroffen. Kein Wunder, dass ihr Betrieb Vorbildfunk-

tion besitzt und als Muster-Hof fiir die Erprobung biologischer

Anbauverfahren bekannt ist.






Feigen und Trauben
von Vasilis Dimas

LAND
Griechenland

ORT
bei Korinth

BETRIEBSART

Feigen- und Trauben-

plantage

FLACHE
7,7 Hektar
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Einer der Bio-Bauern, von dem wir die bioladen*Feigen und bio-
laden*Trauben beziehen, ist Vasilis Dimas. Sein Betrieb befindet
sich 15 Kilometer westlich von Korinth, auf einer Hohe von circa
300 Metern und liegt etwa fiinf Kilometer vom Meer entfernt.
Vasilis Dimas betreibt hier Landwirtschaft in der vierten Genera-
tion. Um 1890 hat sein Ur-Uropa die ersten Oliven angebaut. 35
Jahre spater kamen Sultaninen dazu und vor 15 Jahren, 1999, hat
Vasilis den Betrieb auf Bio umgestellt. 2010 begann er mit dem
Anbau von Feigen. Er war einer der ersten Bio-Bauern in Grie-
chenland, der angefangen hat Feigen anzubauen. Die Umstellung
des Betriebs auf Demeter erfolgte dann 2013. Der Betrieb von
Vasilis hat sich zu einem Bio-Vorzeigebetrieb entwickelt und ist
in der Region sehr bekannt. Die Qualitat der Sultanas und fri-
schen Feigen von VAsiLIS DIMAS sucht ihresgleichen. Da die Farbe
der Feigen (sei es Rot oder Griin) nicht entscheidend ist fiir ihre
Reife, konnen Sie sie also direkt genielRen.






Cashewkerne und Mangostiicke
aus Burkina Faso
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Die bioladen*Cashewkerne und getrockneten Mangostiicke stam-
men aus dem bioladen*fair-Projekt in Burkina Faso, Westafrika.
Die Erzeuger-Familien leben in der siidwestlichen Region Casca-
des und sind Mitglieder der Kooperative ,Wouol“. Dazu gehoren
heute rund 300 Kleinbauern. 2001 griindeten die Erzeuger im
Dorf Bounouna bei Banfora eine Gemeinschaft, um die angebau-
ten Bio-Cashewnisse und Mangos auch selbst zu verarbeiten. So
werden zusatzliche Einnahmen erreicht und die Abhangigkeit
vom Weltmarkt reduziert. Durch die biologische Landwirtschaft
wird zudem die Fruchtbarkeit der Boden erhalten. Wahrend sich
die Manner um den Anbau der Rohwaren kiimmern, sind in den
Verarbeitungsstatten zum grofSten Teil Frauen tatig, die durch
dieses zusatzliche Einkommen ihre Familien mitversorgen kon-
nen. Durch den Kauf der bioladen*fair-Cashews, der getrockne-
ten Mangos und des Cashewmus unterstiitzen Sie diese Frauen-
kooperative zusatzlich mit 5 bzw. 10 Cent pro Packung oder Glas.
Das Geld flieRt direkt in ausgewahlte soziale Projekte vor Ort und
zukiinftig in den Aufbau eines Kindergartens in unmittelbarer
Nahe der Verarbeitungsstatten.

bioladen™
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Bananen und Mangos aus der
Dominikanischen Republik

;ﬁfﬁikamhe Die bioladen*Bananen und bioladen*Mangos stammen aus dem
Republik Stiden der Dominikanischen Republik. Unser Partner vor Ort ist
ORT der Bio-Pionier Christoph F. Meier, Grinder und Geschaftsfihrer
Azua de Compostela von HORIZONTES ORGANICOS. Er kimmert sich um den Anbau, die
BETRIEBSART Ernte und den Export der Bananen nach Europa. HORIZONTES
ﬁfﬂ”ﬂ‘;g;’;’“”d Mango- ORGANICOS wurde 1994 in Azua de Compostela von ihm gegriindet.

FLACHE Von Anfang an wurden die Mitarbeiter in den Betrieb miteinge-
Bananen (676 ha),van-  DUnden und auch beteiligt. Ziele sind die Erzeugung von Pro-

gos (45 ha) dukten von hoher Qualitat und gleichzeitig die kontinuierliche
Verbesserung der Boden und des Okosystems sowie der sozialen
Bedingungen vor Ort. Da die Region sehr arm ist, entstand 2004
die Idee, ein Projekt zu starten, das vor Ort einen Beitrag zur Ver-
anderung der sozialen Bedingungen leistet. 1 Cent pro verkaufte
Banane und 2 Cent pro verkaufte Mango flieBen ohne Abziige in
einen Waldorfkindergarten und eine kleine Grundschule. Derzeit
wird rund 100 Kindern ein guter Start ins Leben ermoglicht. Die
Einrichtung ist inzwischen weit bekannt, der Kindergarten zahlt
zu den Landesbesten und wir lassen uns die ohnehin schon le-
ckeren bioladen*Bananen und bioladen*Mangos aus der Domini-
kanischen Republik so gleich doppelt schmecken.

Naturland
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Bananen aus Ecuador

Die ecuadorianischen bioladen*Bananen stammen von der HACI-
ENDA CLUZON. In enger Partnerschaft wird dort mit den Menschen
der Hacienda zusammengearbeitet. Unter ausschlieflich biolo-
gischen und nachhaltigen Gesichtspunkten entsteht eine Frucht
von besonderer Qualitat. Fiir den Anbau dieser Banane wurde
ein neues Produktionsverfahren entwickelt: So konnte durch die
neuartige Anordnung der Pflanzen der Bedarf an Anbauflache
reduziert werden. Die Verwendung von Unkraut als Naturdiin-
ger entspricht den Richtlinien des biologischen Anbaus. Durch
die Nutzung naturlicher Wasserressourcen und einer zentralen
Bewasserung kann komplett auf den Einsatz von Grundwasser
verzichtet werden. AuBerdem reduziert ein optimiertes Wasser-
system den Wasserverbrauch um mehr als 30 Prozent. Es werden
ausschlieBlich erneuerbare Energien genutzt und somit kein
Kohlendioxid ausgestoRen. Wichtig zu wissen ist auch, dass man
mit dem Kauf der bioladen*Bananen aus Ecuador, direkt die Mit-
arbeiter der HACIENDA CLUZON unterstiitzt. Denn flr sie sind gute
Arbeitsbedingungen und eine faire Bezahlung gesichert.

Bildnachweis

LAND
Ecuador

ORT

aus der Provinz Guayas,
Provinzhauptstadt
Guayaquil
BETRIEBSART
Bananenplantage
FLACHE

135 Hektar
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